
Anlass

o Geburtstag

o Hochzeitstag

o Weihnachten

o Neujahr

o Valentinstag

o Ostern

o Weisser Sonntag

o Taufe

o Firmung

o Konfirmation

o Muttertag

o 1.August

o Sommerfest

o Fussball‐Abend

o Neutral

o ...................................

Abholdatum

................................................................
Abholadresse: Meringue Atelier, 
Kägiswilerstrasse 52, 6064 Kerns

Meringue Atelier, Kägiswilerstrasse 52, 6064 Kerns

076 296 65 77
info@meringueatelier.ch

www.meringueatelier.ch

Vacherin‐Bestellkarte

Aromen 
(max. 3 Sorten wählen)

Standardaromen
o Vanille
o Erdbeere
o Schoggi

Spezialaromen:
o Mandarinli
o Zimt
o Zwetschgen

Form

o Cake
o Rund

Grösse
Anzahl Personen

.............................

Sujet

o Standard
zum Anlass passend neutral

o individuell 
gemäss Rücksprache

Kontaktdaten

Name + Vorname ..........................................................................................

Telefon ..........................................   E‐Mail  .................................................

Adresse ..........................................................................................................

PLZ + Ort ........................................................................................................

Preise
• Standard: pro Person CHF 5.00
• individuell nach Aufwand

Haltbarkeit
• tiefgekühlt 6 Monate
• ca. 35 Min. vor dem Gebrauch

bei Raumtemperatur antauen 

Bitte die Wünsche ankreuzen und eintragen.

Die Bestellung sollte spätestens 2 Wochen vor Abholdatum bei uns eintreffen,
für Express‐Bestellung erkunden Sie sich bitte bei uns telefonisch. 

Die Bestellkarte ist auch auf der Homepage erhältlich: www.meringueatelier.ch 

o Barzahlung bei Abholung o Rechnung mit Vorauszahlung


